CHAMPAGNE

27¢307¢

1760

i CHAMPAGNE LANSON LE BLANC DE

x| BLANCS
Rt 0,75

CHARAKTER

Reiner Chardonnay mit 70 Prozent Grand- und Premier Cru-
Anteil sowie mindestens fiinf Jahren Reifezeit.
Charakteristische Frische trifft auf Fille und Vielschichtigkeit.
Duftet nach weif3en Bliten und Birne. Im Geschmack
kandierte Zitrusfrucht und Mandel.

LANSON

- FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
/ leuchtendes Goldgelb ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne
GESCHMACK
Herb REBSORTE(N)

100 % Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG

Sanft gekochte ALKOHOL | RESTZUCKER |
Huhnerbriihe, mild gewlrzt SAURE *

nach Art ,la Sévigné”; 12,5%

Risotto mit Kiirbisbliten und

Truffel aus dem Piemont; TRINKTEMPERATUR
Bresshuhnbrust mit Pilzen 8-10 °C

und Gemiise

AUSZEICHNUNGEN
MARKE | PRODUZENT 93 Punkte James Suckling,
Champagne Lanson 2023 Gold, The Champagne
Masters, 2024 Gold, The

Global Sparkling Masters,
2024

ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 51671

T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 illkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue Stra8:45 Fax +49 70215701150 Vrl\:ack—editions.d;l

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Champagne Lanson Le Blanc de Blancs
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur
	Auszeichnungen


