CAVE DE LUGNY

CAVE DE LUGNY CREMANT DE

BOURGOGNE BRUT ROSE
0,751

CHARAKTER

Ein echtes Rosé-Highlight! Spritzigfrisch, geballte Frucht. Mit
feiner Perlage vereint er die Vorziige des nussigen Gamay und
des fruchtigen Pinot Noir.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Klares und leuchtendes Pink ANBAUGEBIET
Frankreich, Bourgogne

GESCHMACK
Herb REBSORTE(N)
Chardonnay, Pinot Noir,
SERVIERVORSCHLAG Gamay
als Aperitif, Toast, Desserts
mit roten Friichten, ALKOHOL | RESTZUCKER |
Schokoladenkuchen SAURE *
1,5%
MARKE | PRODUZENT
Cave de Lugny TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

PRODUIT ET ELABORE PAR CAVE DE
LUGNY-71260 LUGNY-FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
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