ZONNEBLOEM CABERNET

SAUVIGNON
2021/ 0,75

CHARAKTER

Im Holzfass gereift, konzentrieren sich dunkle Beerenfriichte
mit feiner Vanille und weichem Tannin.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Helleres Rot mit purpurnen ANBAUGEBIET
Refelxen Stidafrika, Western Cape
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Cabernet Sauvignon
: == SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | RESTZUCKER |
*
ZONEBLOE Braten, gegrillte SAURE
; = Fleischgerichte, herzhafte 13,5 % vol
Pasta
TRINKTEMPERATUR
AUSBAU 16 °C
- Stahltank, franzdsische und
CABERNET SAUNIGAH ungarische Eiche Importer: Distell Europe GmbH, Johannstr.
39, 40476 Diisseldorf, Deutschland
S wm:(s),g;_::s:;x:g:s, e MARKE I PRODUZENT * Durch verschiedene Faktoren kann es
Zonnebloem :2:;,111}::9 zu abweichenden Werten

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 49770
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