
BODEGAS SALENTEIN GRAN VU
BLEND
2017 |  0,75 l

FARBNUANCE
tiefrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
kurzgebratenes Rinderfilet,
Osso Bucco a la Milanese

AUSBAU
36 Monate in französichen
Eichenfässern

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Salentein

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Argentinien, Mendoza

REBSORTE(N)
71% Malbec, 29% Cabernet
Sauvignon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 1,8 g/l | 5,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
16 °C

IMPORTED BY M.P. WINES/3862RA/5/
NIJKERK/NL/MP-WINES.COM

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Intensive Aromen von sonnenverwöhnten dunklen Früchten,
begleitet von Nuancen von Lakritze und erfrischender Minze.
Ein Wein, der mit seiner beeindruckenden Dichte, würzigen
Noten und Komplexität begeistert. Das elegante Tannin
rundet das Geschmackserlebnis ab. Ein Meisterwerk aus den
Weinbergen Argentiniens des einzigartigen Valle de Uco.
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