
GHOST PINES BY L.M.MARTINI
ZINFANDEL
2018 | 0,75 l

FARBNUANCE
tiefdunkles Rot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Lamm mit Kräuterkruste und
Balsamicosoße, gegrilltes
Fleisch, würzige Speisen

AUSBAU
18 Monate Barrique-Ausbau
in kanadischer und
französischer Eiche

MARKE | PRODUZENT
Ghost Pines

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
USA, California

REBSORTE(N)
Zinfandel

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 4,2 g/l | 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

E.&J. Gallo Winery (Deutschland) GMBH,
Louisenstrasse 65, 61348 Bad Homburg,
GERMANY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ausdrucksstarker Zinfandel mit Nuancen von Brombeere und
Pflaumenmus, ergänzt durch Gewürznelke und schwarzen
Pfeffer. Volles Mundgefühl und feste Struktur.

Art.-Nr. 49481

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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