
BODEGAS SALENTEIN NUMINA
GRAN CORTE
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Tief dunkelrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rinderfilet Wellington, Wild,
Grana Padano, Parmesan

AUSBAU
16 Monate in französischer
Eiche

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Salentein

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Argentinien, Mendoza

REBSORTE(N)
66% Malbec, 20% Cabernet
Sauvignon., 5% Cabenret
Franc, 5% Merlot, 4% Petit
Verdot

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 2,3 g/l | 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
16 °C

IMPORTED BY M.P. WINES/3862RA/5/
NIJKERK/NL/MP-WINES.COM

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser großartige Blend ausgewählter Rebsorten und
Parzellen überzeugt mit frischen Himbeeren, eingemachten
Pflaumen und den weichen Tanninen der Barrique-Lagerung.

Art.-Nr. 49459

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
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