
BODEGAS SALENTEIN BARREL
SELECTION CABERNET
SAUVIGNON
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Wildschweinbraten mit
Rotkohl und Knödeln,
reifer Parmesan, Pasta al
forno

AUSBAU
12 Monate gereift in
französischen Barriques

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Salentein

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Argentinien, Mendoza

REBSORTE(N)
100% Cabernet Sauvignon

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

IMPORTED BY M.P. WINES/3862RA/5/
NIJKERK/NL/MP-WINES.COM

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ein wunderschöner Cabernet Sauvignon, der
beeindruckt mit dunklen Cassis-Aromen, saftigen reifen
Pflaumen und subtilen Tabaknoten. Seine konzentrierte
Frucht, begleitet von geschmeidigen Tanninen, macht
ihn zu einem idealen Begleiter für ausgereiften Hartkäse
oder saftig gegrilltes Rindfleisch. Die komplexe Struktur
und die lang anhaltenden Aromen lassen einen jeden
Schluck zu einem genussvollen Erlebnis werden.

Art.-Nr. 49455
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