
BODEGAS SALENTEIN BARREL
SELECTION CAB. FRANC
2019 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Rot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Grillfleisch, Speisen mit
Oliven, Paprika und Kräutern

AUSBAU
Holzfass

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Salentein

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Argentinien, Mendoza

REBSORTE(N)
100% Cabernet Franc

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 1,9 g/l | 5,8 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

IMPORTED BY M.P. WINES/3862RA/5/
NIJKERK/NL/MP-WINES.COM

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser erstklassigen Cabernet Franc aus Mendoza fasziniert
mit intensiven Aromen von reifen schwarzen Kirschen, Cassis
und Pflaumen, begleitet von subtilen Noten von grünem
Pfeffer und zarten Kräutern. Am Gaumen zeigt er eine
elegante Struktur, vollmundige Frucht, seidige Tannine und
eine bemerkenswerte Länge im Abgang. Ein charaktervoller
Wein, der die Einzigartigkeit und Qualität des Mendoza-
Terroirs widerspiegelt.

Art.-Nr. 49430

Mack & Schühle AG
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