
RAMÓN BILBAO LALOMBA
VALHONTA
2017 |  0,75 l

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Zu gebratener Entenbrust
mit Schwarzkirschsoße,
Pappardelle mit Wildschein-
Ragù, gegrillten
Lammkoteletts mit
Rosmarinkartoffeln

AUSBAU
14 Monate in französischer
Eiche, 8 Monate im
Bettonbottich

MARKE | PRODUZENT
Lalomba de Ramón Bilbao

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
Tempranillo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 0,7 g/l | 6,9 g/l

AUSZEICHNUNGEN
96 Punkte Guía Penin 93
Punkte Tim Atkin

EMBOTELLADO POR BODEGAS RAMÓN
BILBAO, S.A. - HARO - ESPAÑA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Die zarten, blumigen und kräuterartigen Aromen dieses Weins
mit Noten von roten und schwarzen Früchten und einem
Hauch von Lakritze sind das Ergebnis von Böden mit
ausgeprägtem Charakter.

Art.-Nr. 49398

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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