
RAMON BILBAO SELECCION DE LA
FAMILIA RESERVA
2018 |  0,75 l

FARBNUANCE
Schwarzkirsche

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rauchfleisch, Rindersteak,
Weichkäse, internationale
Küche

AUSBAU
14 Monate in amerik. und
franz. Barriques und 6
Monate auf der Flasche
gelagert

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Ramón Bilbao

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
100% Tempranillo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 1,7 g/l | 5,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD
BODEGAS RAMÓN BILBAO, S.A. - HARO
- ESPAÑA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Überbordende Frucht, klar und intensiv, ein Fingerabdruck
des Tempranillo. Kraftvolle Struktur und meisterhafter Einsatz
französischer Eiche prägen diese besondere Reserva.

Art.-Nr. 49385

Mack & Schühle AG
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