
BODEGAS FRUTOS VILLAR MURUVE
RESERVA TORO DO
2017 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch, Braten,
gereifte Käse

AUSBAU
12-20 Monate Lagerung im
amerikanischen Barrique

MARKE | PRODUZENT
Muruve

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Toro

REBSORTE(N)
100% Tinta de Toro (Klon
vom Tempranillo)

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
15 % vol | 1,8 g/l | 4,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

Elaborado y embotellado por: Bodegas
Frutos Villar S.L.; Toro; Zamora; España;
R.E. 4036-ZA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Klassische Reserva! Verwöhnt die Nase mit komplexen
Aromen von Dörrobst, gepaart mit rauchigen Nuancen. Am
Gaumen wunderbar komplex, mit schöner Reife.

Art.-Nr. 49170

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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