
CRUZ DE ALBA CRIANZA RIBERA
DEL DUERO DO
2019 |  0,75 l

FARBNUANCE
dunkles Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Harissa-Schnitzel mit
Gorgonzola-Zucchini-Soße,
Milchlamm, Pasta al forno

AUSBAU
15 Monate in französischer
Eiche und 8-10 Monate in
der Flasche gelagert

MARKE | PRODUZENT
Cruz de Alba

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Ribera del Duero

REBSORTE(N)
Tempranillo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 1,0 g/l | 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Embotellado por Bodegas Cruz de Alba,
S.L.; R.E. 8096 VA 00. Quintanilla de
Onésimo, Valladolid, ES

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

ES-ECO-016-CL

CHARAKTER
Konzentriertes Kraftpaket aus dem Ribera del Duero mit
üppiger Cassisnote, gehaltvoll und intensiv, ohne den Gaumen
zu überfordern. Ein lebendiges Finale!

Art.-Nr. 49164
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