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BODEGAS NAVARRO LOPEZ

OROMONTE TEMPRANILLO
2023| 0,751

CHARAKTER

Samtig-weicher Tempranillo mit geschmeidigen Tanninen und
harmonischem Bouquet von Heidelbeeren, reifen
SuRkirschen, Zimt und etwas Kardamom.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Kirschrot mit violettem ANBAUGEBIET
Schimmer Spanien, Castilla
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Tempranillo
o
SERVIERVORSCHLAG A!,KOH(’)kL | RESTZUCKER |
Kraftige Kadsesorten, SAURE
Fleischgerichte, Braten, Wild 13 % vol
R
AUSBAU TRINKTEMPERATUR

o
Temperaturkontrolliert 16-18 °C
vergoren und reduktiv
ausgebaut Embotellado por Bodegas Navarro Lopez
S.L. E-13300 Ciudad Real, Producto de
Espafia, R.E. CLM 240/CR

MARKE | PRODUZENT

. * Durch verschiedene Faktoren kann es
Bodegas Navarro Lopez

unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 49126
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