TORLA TEMPRANILLO

RIOJA DOC
2024 | 0,751

CHARAKTER

Torla ist ein mittelalterliches Dorf im Naturpark Ordesa
und gilt als eines der schonsten und malerischsten
Dérfer in den Pyrenden, der Gebirgskette und
natlrlichen Grenze zwischen Spanien und Frankreich.
100% Tempranillo-Trauben. Weinlese Mitte September.
Weinberge mit einem Durchschnittsalter von mehr als
30 Jahren, gelegen auf kargen Béden im zentralen Teil
von La Rioja. Die Néhe zu den Bergen und die Frische
der Nachte fordern die Komplexitat und Intensitat von
Farbe und Aromen, was zu einem fruchtigeren und
eleganteren Wein fihrt. Die Weinbereitung: Kontrollierte
Garung in Edelstahltanks bei 28°C fur etwa 10 Tage, mit
sanftem Umpumpen. Malolaktische Garung im
Edelstahltank.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Tempranillo
SERVIERVORSCHLAG
Aperitif, Gerichte mit ALKOHOL | "
Fleisch, Pasta, Risotto, RESTZUCKER | SAURE *
Pizza, Salate, gereifte 13% vol | 2 g/l
Kasesorten
TRINKTEMPERATUR
AUSBAU 10-12°C

Edelstahltank

Embotellado por Criadores de Rioja S.L.,
Alberite Espafia

MARKE | PRODUZENT
Criadores de Rioja * Durch verschiedene Faktoren kann es

unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite
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