
IMPERIAL RESERVA
2018 |  0,75 l

FARBNUANCE
Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Iberischer Schinken,
Spanisches "Cocido",
Gerichte mit Rind, Lamm
oder Wild, gereifte
Käsesorten

AUSBAU
Stahltank, Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Imperial

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
85% Tempranillo, 15%
Graciano, Mazuelo and
Garnacha

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 0,4 g/l | 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN
Parker 94 pts Tim Atkin 95
pts

C.V.N.E., R.E.No 44 LO - Haro - España

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Intensiver Geschmack mit komplex verflochtenen Aromen
von wilden Waldfrüchten, Lakritz und Gewürzen wie Nelken
und Pfeffer. Dazu balsamische Noten sowie Aromen von
geröstetem Kaffee. Am Gaumen rund mit angenehmen
Tanninen.

Art.-Nr. 49007
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