
VIÑA REAL RESERVA RIOJA
DOCA
2019 |  0,75 l

FARBNUANCE
Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
zu Lamm, Wild, Geflügel
und reifem Käse

AUSBAU
Stahltank und Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Vina Real

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Rioja

REBSORTE(N)
90% Tempranillo 10%
Graciano, Mazuelo and
Garnacha

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 0,6 g/l | 5,8 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2018 94 Punkte James
Suckling JG 2018 93+
Punkte Wine Advocate JG
2019 94 Punkte James
Suckling JG 2019 93
Punkte Wine Advocate

Embotellado por CVNE - Laguardia -
España - REN44VI

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Intensive Nase mit Aromen von reifen, roten Früchten
zusammen mit Toffee, Gewürzen und Rauchnoten aus
dem Fass. Der Geschmack ist der Nase ähnlich, komplex
mit der Paarung aus reifen Früchten und Holznoten. Das
Finish ist lang und anhaltend und deutet auf die lange
Lager- und Reifefähigkeit des Weines hin. Ein
hervorragender Begleiter zu Lamm und reifem Käse.

Art.-Nr. 49002

Mack & Schühle AG
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