
MARCO ABELLA OLBIA
PRIORAT DOQ
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Spargelrisotto,
Reisgerichte allgemein,
gereifter Hartkäse

AUSBAU
Holzfass

MARKE | PRODUZENT
Marco Abella

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Priorat / Priorato

REBSORTE(N)
75% white Grenache, 25%
Viognier

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 0,7 g/l | 5 g/l

TRINKTEMPERATUR
12-14 °C

AUSZEICHNUNGEN
92/100 peñin 2024

Marco Abella S.L., c/Professor Barraquer
10 1°2a08950 Esplugues de Llobregat,
Spain

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
ÒLBIA spiegelt die Eigenschaften und die Essenz von
Porrera wider. Der Einfluss des Schieferbodens des
Weinbergs Llicorella und des besonderen Mikroklimas
und der Höhenlage (600 Meter über dem Meeresspiegel)
des Weinguts schaffen einen großartigen Ausdruck des
Terroirs, der dem Wein Ausgewogenheit, Komplexität
und reife Frucht verleiht.

Art.-Nr. 48761
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