MARCO ABELLA ROCA

GRISA PRIORAT DOCA
2016 | 0,751

CHARAKTER

Zugleich kraftig und aulerst elegant. Mineralisch,
filigran, mit groRartiger Lange.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
kirschrot mit violetten ANBAUGEBIET
Reflexen Spanien, Priorat / Priorato
GESCHMACK REBSORTE(N)

Trocken Carifiena

SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | . .
Schweinshaxe, gegrilltes RESTZUCKER | SAURE

Rind, Wildfleischgerichte 14,5%vol | 0,49/l | 6,3 9/
|

AUSBAU
 T— 18 Monate in 225 L. TRINKTEMPERATUR
AE y °
» Holzfassern and 16-18 °C
ROCA = ’,'. franzoésischer Eiche sowie
GRISA o weitere 3-4 Monate in AUSZEICHNUNGEN
e Gl Amphoren JG 2018: 95 Punkte
e ) ¥ Decanter (2022)
. ‘ . MARKE | PRODUZENT
R Marco Abella S.L., c/Professor Barraquer
QR SPAIN Marco Abella 10 1°2a08950 Esplugues de Llobregat,
Spain
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 48695
i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBRe 45 Fax +49 7021 5701 150 mack-editions.de
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