
MARCO ABELLA CLOS ABELLA
PRIORAT DOCA
2018 | 0,75 l

FARBNUANCE
Kirschrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Iberischer Schinken,
gegrilltes Rindersteak,
Rehfilet mit Pilzen,
Pastinaken und Steckrüben

AUSBAU
Reifung für 18 Monate in
französischen Barriques

MARKE | PRODUZENT
Marco Abella

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Priorat / Priorato

REBSORTE(N)
35 % Cariñena, 60 %
Garnacha, 5 % Cabernet
Sauvignon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Marco Abella S.L., c/Professor Barraquer 10
1°2a08950 Esplugues de Llobregat, Spain

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Terroir pur! Ein Bouquet von Blumen, Gewürzen und Lakritze.
Im Geschmack Schwarzkirsche und Schokolade. Sehr
mineralisch, schön ausgewogen und langanhaltend.

Art.-Nr. 48693

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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