
MARCO ABELLA LOIDANA PRIORAT
DOCA
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Kirschrot mit purpurnen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gefügel, Pasta, Cannelloni,
Kabeljau, gebratenes Huhn
mit Pflaumen und
Pinienkernen, Grillfleisch

AUSBAU
Stahltank, 10 Monate franz.
Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Marco Abella

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Priorat / Priorato

REBSORTE(N)
55% Garnacha, 35%
Cariñena, 10% Cabernet
Sauvignon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 0,9 g/l | 6,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
91/100 Peñin 2024 - 92/100
Decanter2023 - 91/100
Decanter 2020

Marco Abella S.L., c/Professor Barraquer 10
1°2a08950 Esplugues de Llobregat, Spain

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Mit Loidana das Priorat entdecken: Aromen von Erdbeeren,
Kirschen und Himbeeren mit einem Hauch von Zeder und
Gewürzen. Am Gaumen weich, harmonisch und sehr frisch.

Art.-Nr. 48691

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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