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FAMILLE PERRIN

T~

— FAMILLE PERRIN LUBERON
I ROSE AOP
— 2025 | 0,751

CHARAKTER

Zarte Rosenblatter im Duft, etwas Grapefruit. Uberrascht
mit feiner Saure.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
hell leuchtendes Rosé ANBAUGEBIET

Frankreich,
/ GESCHMACK Cotes du Lubéron
Trocken
REBSORTE(N)

SERVIERVORSCHLAG Cinsault, Grenache, Syrah

Vorspeisen, kalte Platten,
| Tomatensalat, Gegrilltes,

Sommerliche Gerichte

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12,5% vol | 2 g/l

AUSBAU
TRINKTEMPERATUR

Stahltank U
8-10°C

FAMILLE B MARKE | PRODUZENT
X . Mis en bouteille par la Famille Perrin

Famille Perrin Orange - France (EMB84087T)
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

APPELLATION LUBERON CONTROLEE Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 48286
i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBRe 45 Fax +49 7021 5701 150 mack-editions.de
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