BARON EDMOND DE ROTHSCHILD

CHATEAU DES LAURETS 3,0 L
2016 | 31

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Strahlend dunkles Rubinrot ANBAUGEBIET
Frankreich, Puisseguin Saint-

GESCHMACK Emilion
Trocken
REBSORTE(N)
SERVIERVORSCHLAG Merlot, Cabernet Sauvignon
Vorspeisen, Gerichte mit
Fleisch, Edle Késesorten ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
AUSBAU 14 % vol | 0,3 g/l | 3,6 g/l
Franzésiche Eichenfasser
TRINKTEMPERATUR
16-18 °C
CHATEAU des LAURETS MARKE | PRODUZENT
Baron Edmond de Rothschild
' AUSZEICHNUNGEN

92/100 James Suckling

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
PUISSEGUIN SAINT-EMILION kommen.

M1s EN BOUTEILLE AU CHATEAU

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 47857
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