
BARON EDMOND DE
ROTHSCHILD CHÂTEAU DES
LAURETS MAGNUM 1,5 L
2016 |  1,5 l

FARBNUANCE
Strahlendes dunkles
Purpurrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Kalbfleisch,
feine Käsesorten

AUSBAU
Edelstahltank, Barrique

MARKE | PRODUZENT
Baron Edmond de
Rothschild

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Puisseguin
Saint-Emilion

REBSORTE(N)
Merlot, Cabernet
Sauvignon

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 0,3 g/l | 3,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Produit et mis en bouteille par EVER,
Listrac-Médoc – Gironde, France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Dieser Wein präsentiert sich mit Aromen von schwarzen
Früchten, leichten Holznoten und weichen Tanninen.
Vollmundig, komplex und viel Charakter!

Art.-Nr. 47856
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