
BARON EDMOND DE ROTHSCHILD LE
MERLE BLANC DE CHAT. CLARKE
2024 |  0,75 l

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gegrillte Garnelen, frische
Meeresfrüchte, Kräuterhuhn
mit gegrilltem Gemüse

AUSBAU
Edelstahltank 50%, Holzfass
50%

MARKE | PRODUZENT
Baron Edmond de Rothschild

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Bordeaux

REBSORTE(N)
Sauvignon Blanc 70%,
Sauvignon Gris 10%,
Sémillion 10%, Muscadelle
10%

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
9 °C

Produit et mis en bouteille par EVER,
Listrac-Médoc – Gironde, France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Eine seltene weiße Médoc-Cuvée mit einem subtilen und
komplexen Bouquet verbindet Mineralik mit Noten von
kandierten Früchten. Der anteilige Ausbau im Barrique
verleiht ihr zudem feine würzige Noten.

Art.-Nr. 47850

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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