
ROPITEAU FRÈRES
BOURGOGNE PINOT NOIR
AOP
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
zu Roastbeef,
Geflügelgerichten oder
Weichkäse

AUSBAU
6 Monate in gebrauchten
Barriques gereift

MARKE | PRODUZENT
Ropiteau Frères

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Bourgogne

REBSORTE(N)
Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12 % vol

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

MIS EN BOUTEILLE À QUINCIÉ PAR
ROPITEAU FRÈRES, COUR DES
HOSPICES, MEURSAULT, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ein außergewöhnlicher Pinot Noir. Kräftige Kirschfrucht
mit etwas Rum und einem Hauch von Minze.
Ausgewogen im Geschmack, elegant mit zartem Holz
und saftiger Frucht.

Art.-Nr. 47793

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Ropiteau Frères Bourgogne Pinot Noir AOP
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


