ROPITEAU

S - lean

ROPITEAU FRERES BOURGOGNE

PINOT NOIR AOP
2023| 0,751

CHARAKTER

Ein aufBergewdhnlicher Pinot Noir. Kraftige Kirschfrucht mit
etwas Rum und einem Hauch von Minze. Ausgewogen im
Geschmack, elegant mit zartem Holz und saftiger Frucht.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Kirschrot ANBAUGEBIET
Frankreich, Bourgogne
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Pinot Noir
SERVIERVORSCHLAG
zu Roastbeef, ALKOHOL | RESTZUCKER |
Gefligelgerichten oder SAURE *
Weichkise 12 % vol
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

6 Monate in gebrauchten

Barriques gereift
MIS EN BOUTEILLE A QUINCIE PAR
ROPITEAU FRERES, COUR DES

MARKE | PRODUZENT HOSPICES, MEURSAULT, FRANCE
BOURGOGNE Ropiteau Fréres
PINOT NOIR * Durch verschiedene Faktoren kann es
APPELIATION BOURGOGNE CONTROLEE unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

ROPITEAU

é—f)i.. Enthalt Sulfite
A MEURSAULT, FRANGE

Art.-Nr. 47793
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