
MAISON BOUACHON LES RABASSIÈRE
CÔTES DU RHÔNE BLANC AOC
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Goldgelb mit
silbernen Lichtreflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Perfekt als Aperitif mit
Appetithäppchen,
Lachsstreifen oder zu
gebratenem Fisch wie z.B.
Kabeljau, Seezunge,
Thunfisch oder
Tintenfischringe à la plancha
oder sogar zu Ziegenkäse.

AUSBAU
Stahltank und Holzfass

MARKE | PRODUZENT
Maison Bouachon

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Côtes du Rhône

REBSORTE(N)
Grenache Blanc, Clairette,
Viognier

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

BOTTLED AT F.69430 BY MAISON
BOUACHON CHATEAUNEUF DU PAPE
PRODUCT OF FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Seltener Vertreter der weißen Côtesdu-Rhône! Im
Edelstahltank ausgebaut, ausdrucksvoll und intensiv exotisch.
Bemerkenswerte Länge und feine Mandelnoten.

Art.-Nr. 47763
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