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(FABRIEL * NAEFFRE

—— a Gigondas depuis 1936

GABRIEL MEFFRE COTES DU RHONE

BLANC BIO
2022| 0,751

CHARAKTER

Sehr ausdrucksstarke Nase mit Noten von weillem
Fruchtfleisch wie Pfirsich und Litschi. Am Gaumen gut
ausgewogen mit fruchtiger Frische, intensiven Noten von
weilen Bliten, unterstrichen von siiBen Gewtrzen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Helles Gelb mit goldenem ANBAUGEBIET
Schimmer Frankreich, Cétes du Rhéne
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Grenache blanc, Viognier,
Roussanne, Marsanne,
SERVIERVORSCHLAG Clairette Blanche
Gerichte mit Fisch, Risotto,
Ziegenkise ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
AUSBAU 13 % vol | 0,8 g/1] 3,2 g/l
Stahltank
TRINKTEMPERATUR
MARKE | PRODUZENT 10-12°C

Gabriel Meffre
Mis en bouteille par Gabriel Meffre,

» Négociant-Eleveur a Gigandas (VSE) France

DPis 3 3
ME FFRE * Durch verschiedene Faktoren kann es

(7, ) E unterjéhrig zu abweichenden Werten

COTES-DU-RHONE Kommen.
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APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE.
ORGANIC WINE

Enthalt Sulfite

FR-BIO-01

Art.-Nr. 47756
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