GABRIEL MEFFRE LAURUS COTE-

Sy ROTIE
2020 0,75

CHARAKTER

Das Weingut Gabriel Meffre, gegriindet 1936, befindet sich im
Herzen des Cétes-du-Rhdne-Tales in Gigondas. Die
komplexen und inspirierenden Weine, die dort entstehen,
spiegeln die Geschichte und die nachhaltigen Werte sowie
den Innovationsgeist wider. Fiir Etienne Maffre, der das
Maison Gabriel Meffre leitet, gilt Folgendes: »Da wir seit jeher
in Gigondas ansassig sind, haben wir das Glick, uns im Herzen
eines einzigartigen Weinbau- und Naturerbes zu befinden, das
wir bewahren missen. Alle unsere Handlungen, vom Weinberg
bis zur Abfiillung, missen diese Verpflichtung widerspiegeln.«

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Dunkles Purpurrot mit ANBAUGEBIET
violettem Schimmer Frankreich, Cote Rotie
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken 100% Syrah
SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | RESTZUCKER |
Gerichte mit Rind oder SAURE *
Lamm, Wild, 13,5 % vol | 1,8 g/1| 5,5 g/l
Schweinekoteletten, gereifte
o Kasesorten TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

L. AurusS AUSBAU
13 Monate in Eichenfasser AUSZEICHNUNGEN

GATRIEL Jancis Robinson 16/20 Jeb
MARKE | PRODUZENT Dunnuck 92-94/100

Gabriel Meffre

Mis en bouteille par Gabriel Meffre,
Négociant-Eleveur & Gigandas (VSE) France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite
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