Cnges S

| Aurus

(GABRIEL- MEFERE
B e

Art.-Nr. 47750

(GABRIEL * M EFFRE

GABRIEL MEFFRE LAURUS CROZES-

HERMITAGE
20201 0,751

CHARAKTER

FARBNUANCE
Dunkelrot

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Braten vom Rind, Lamm,
Wild oder Ente, gereifte
Kasesorten

o AUSBAU

D"ORIGINE

otk 15 Monate in Eichenfassern

MARKE | PRODUZENT
Gabriel Meffre

Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010

Das Haus Laurus, als Teil des Maison Gabriel Meffre, ist der
Experte an der nordlichen Rhéne. Laurus heif3t auf Latein
Lorbeer und dieser war bereits bei den Romern das Symbol fir
Exzellenz. Die Exzellenz umfasst hierbei das Terroir, den
Boden, das Klima und den Menschen. Eine sorgfiltige
Selektion der Trauben und Handarbeit ermdglichen die
Erzeugung von Weinen bester Qualitét, unterstiizt von einem
Ausbau in 275-I-Eichenfdssern, der fir Charakter,
Komplexitat, Struktur und ein langes Reifepotentiel sorgt.

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Crozes-
Hermitage / Crozes-
Ermitage

REBSORTE(N)
100% Syrah

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14,5 % vol [1,9 g/1| 5,3 g/I

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

AUSZEICHNUNGEN
Jeb Dunnuck 92-94/100
Jancis Robinson 15,5/20

Mis en bouteille par Gabriel Meffre,

Négociant-Eleveur & Gigandas (VSE) France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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