
GAIA DE FORTANT SAINT CHINIAN
AOP ROUGE BIO
2019 | 0,75 l

FARBNUANCE
Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Sommerliche Salate,
Gazpacho, knackige
Gemüsegerichte

AUSBAU
6 Monate Reifung im
Holzfass (30%), 6 Monate
auf der Hefe im Stahltank
(70%)

MARKE | PRODUZENT
GAIA de Fortant

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Saint-Chinian

REBSORTE(N)
Syrah, Grenache

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 1,9 g/l | 5 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Mis en bouteille à / Bottled at F-69430
Quincié for / pour Fortant - France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

FR-BIO-01

CHARAKTER
Ein komplexer Wein mit vollem Körper. Herrlicher Duft von
Blaubeeren, am Gaumen explodieren Aromen von schwarzen
Früchten mit einer Prise Kakao.

Art.-Nr. 47743

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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