
FORTANT DE FRANCE PINOT NOIR
TERROIR D'ALTITUDE
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Kalbfleisch und
Geflügel, Lachssteak,
Calamari

AUSBAU
Stahltank, 4 Monate franz.
Eichenfässer

MARKE | PRODUZENT
Fortant de France

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Pays d'Oc

REBSORTE(N)
Pinot Noir

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol | 1 g/l | 3,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

BOTTLED BY FORTANT A F.69430
PRODUCT OF FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Feine, zarte, frische Nase mit Noten von Kirsche und süßen
Gewürzen. Vollmundig und kräftig am Gaumen mit herrlichen
Aromen von roten Beeren und milden Gewürzen, ergänzt
durch einen langen und frischen Abgang.

Art.-Nr. 47735

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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