
FORTANT DE FRANCE CABERNET SAUV.
TERROIR D'ALTITUDE
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Kirschrot mit
purpurnem Farbton

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Fleischgerichte mit Braten
vom Rind oder Lamm,
gereifte Käse

AUSBAU
In temperaturkontrollierten
Edelstahltanks, anschließend
4 monatige Reifung in
Barrique.

MARKE | PRODUZENT
Fortant de France

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Pays d'Oc

REBSORTE(N)
100% Cabernet Sauvignon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 2,9 g/l | 2,8 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Mis en bouteille à / bottled at F-69430
Quincié for / pour Fortant Sète - France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Die Kräuteraromatik der südfranzösischen Landschaft im Glas.
Eindrucks volle Würze und ein Bouquet intensiver Waldfrüchte
mit erfrischender Minze.

Art.-Nr. 47729
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