CHAIS.wSUD

FORTANT DE FRANCE
CABERNET SAUVIGNON

LITTORAL

2024 | 0,75
CHARAKTER

Drei Monate auf der Feinhefe verleihen diesem
grandiosen Cabernet einen kraftigen Kérper von
Zedernholz und reifen Heidelbeeren - ein echtes

Liebhaberstlick.

FARBNUANCE

Dunkelrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pasta mit kraftigen SoRRen,

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Pays d'Oc

REBSORTE(N)
Cabernet Sauvignon

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

Rib-Eye-Steak mit 13,5% vol | 19/1| 2,7 g/l

Ofengemuse und Sour

Cream, Kase TRINKTEMPERATUR
16-18 °C
AUSBAU
H BOTTLED BY FORTANT A F.69430
Stahltank + 3 Monate im PRODUCT OF FRANCE
Eichenfass

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

MARKE | PRODUZENT

Fortant de France
Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 47717

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
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