
QUINTA VALE D. MARIA DOURO
SUPERIOR RED
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Wildgerichte, Ente

AUSBAU
12 Monate im franz.
Eichenholzfass gereift

MARKE | PRODUZENT
Quinta Vale D. Maria

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Portugal, Douro

REBSORTE(N)
Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Alicante
Bouschet

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 2,0 g/l | 5,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

AUSZEICHNUNGEN
James Suckling 2024, 90 points:
"Fruity and expressive nose with
vibrant dark cherries,
blueberries, fresh violets and a
touch of geraniums. Juicy and
medium-bodied on the palate,
with firm tannins and a medium-
length finish full of fruit. Drink
now."

Engarrafado por Aveleda, SA, Rua da
Aveleda 2, 4560-570 Penafiel, PT

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der Vale D. Maria Douro Superior Red präsentiert sich in
einem intensiven Rubinrot. Die für diese Region typischen
roten Früchte sind in der Nase deutlich präsent mit
hervorstechenden Aromen von Himbeeren und Kirschen. Die
Mischung der vier Rebsorten in diesem Wein verleiht diesem
Komplexität und Intensität. Am Gaumen zeigt er eine samtige
Textur und gute Dichte mit komplexem und sehr
langanhaltenden Abgang. Ein großartiger Wein für jede
Gelegenheit.
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