
QUINTA VALE D. MARIA VINHA DA
FRANCISCA DOURO RED
2015 | 0,75 l

FARBNUANCE
dunkelrot mit violetten
Farbnuancen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
dunkles Fleisch, Gerichte mit
Trüffel

AUSBAU
im Holzfass gereift

MARKE | PRODUZENT
Quinta Vale D. Maria

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Portugal, Douro

REBSORTE(N)
Tinta Francisca, Touriga
Franca, Sousao, Rufete und
Touriga Nacional

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 0,6 g/l | 5,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
12-16 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2015 95 Punkte Wine
Advocate 95 Punkte Robert
Parker 94 Punkte Wine
Enthusiast Cellar Selection

Quinta Vale Dona Maria, Sarzedinho, PT -
5130-113 S. Joao da Pesqueira

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Benannt nach Francisca van Zeller, die in 15. Generation die
Quinta mitbetreibt. Ein Douro, der von Fuß gestampft wurde,
mit konzentrierten Noten dunkler Kirschen sowie Schokolade
und einer ausgeprägten Frische.
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