
RESS FAMILY WINERIES
WEISSBURGUNDER BIO
TROCKEN
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Knackige Salate, leichte
Pastagerichte, helle
Fleischgerichte

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT
Ress Family Wineries

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Weissburgunder

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12,5 % vol | 2,5 g/l | 6,5 g/
l

TRINKTEMPERATUR
10 °C

Stefan B. Ress KG Weinkellerei,
Rheinallee 50, 65347 Hattenheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Feiner und schmelziger Körper. Typische
Weissburgunderfrucht, gelbe Pflaume, Passionsfrucht,
gelbe Blüte, leicht grasig, leicht cremig, frische
akzentuierte Säure, gelber Apfel, sanfte Limone,
lebendig und jugendlich.

Art.-Nr. 47380

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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