WEINGUT PFAFFL WIEN.2
2023 | 0,751

CHARAKTER

Beerenfrucht in der Nase, Brombeere, zarte Himbeere
und opulente Kirschfrucht. Sanftes Tannin am Gaumen,
kompakter Koérper, der von zarter Erdbeere umspielt
wird, fruchtig und wirzig. Saftig im Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Rubinrot ANBAUGEBIET
Osterreich

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)

30% Pinot Noir, 70%

SERVIERVORSCHLAG Zweigelt
macht Spal? bei jedem

Grillfest ALKOHOL | "
ries RESTZUCKER | SAURE *
AUSBAU 14 % vol | 2,1 g/l | 5,59/
80% im Stahltank und 20%
in gebrauchten Barriques TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

MARKE | PRODUZENT

K Weingut R&A Pfaffl GmbH & Co KG,
Weingut Pfaffl Schulgasse 21, A-2100 Stetten

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 47353

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBe 45 Fax +49 7021 5701 150 mack-editions.de
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