CHATEAU DE BEAUCASTEL

COUDOULET DE BEAUCASTEL C. DU

RHONE AOC ROUGE BIO 1,5 L
2023 1,51

CHARAKTER

Der kleine Bruder vom beriihmten Chateauneuf-du-Pape.
Schéne Frische und intensive Aromatik, mit Noten von roten
Frichten, Schwarzkirsch-Konfitiire und Gewdrzen. Sehr rund
mit langem Abgang und samtigen Tanninen.

M GE FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Tiefdunkles Rubinrot mit ANBAUGEBIET

violetten Reflexen Frankreich, Cétes du Rhéne

GESCHMACK REBSORTE(N)

Trocken Grenache, Mourvédre, Syrah.
Cinsault

AUSBAU

Eichenfass ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

FAMILLE PERRIN | MARKE | PRODUZENT 14,5 % vol

Chéateau de Beaucastel

TRINKTEMPERATUR
%/ 16 °C

Mis en bt par Sté Fermiére des Vignobles
Pierre Perrin Chéteau de Beaucastel
-84350 Courthézon - Fra

COTES-DU-RHONE
APPEHA”ON DDR'G‘NE CONTROL[E | unterjahrig zu abweichenden Werten

* Durch verschiedene Faktoren kann es

kommen.

Enthalt Sulfite

FR-BIO-01

Art.-Nr. 46856
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