CHATEAU DE BEAUCASTEL

COUDOULET DE BEAUCASTEL COTES DU

RHONE AOC ROUGE BIO
2023| 0,751

CHARAKTER

Von schoner Frische in der Nase. Eine verfihrerische
Aromenvielfalt mit Noten von roten, frischen Frichten wie
Erdbeere ist deutlich wahrnehmbar. Die kostliche Frische
findet sich auch am Gaumen. Der Wein ist sehr schén
austariert, rund und von exquisiter Finesse dank weicher,
samtiger Tannine und schoner Fruchtaromen. Der Abgang ist

raffiniert und kraftvoll, von einer schénen Lange und mit

JISE EN BOUTEIL £ einem Hauch Salzigkeit. Der 2023er Jahrgang hat einen sehr
D

‘ORIGINE eleganten Wein hervorgebracht.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Rubinrot ANBAUGEBIET
Frankreich, Cétes du Rhéne

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Grenache, Mourveédre, Syrah,

FAMILLE PERRIN AUSBAU Cinsault
i Holzfass
“&O“\et de Beayg, ALKOHOL | RESTZUCKER |
(0 & Sty MARKE | PRODUZENT

Chéteau de Beaucastel 14,5 % vol | 0,7 g/1]63,4 g/l

TRINKTEMPERATUR

COTES-DU-RHONE 16°C
APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Mis en bt par Sté Fermiére des Vignobles
Pierre Perrin Chéteau de Beaucastel
-84350 Courthézon - Fra

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

FR-BIO-01

Art.-Nr. 46855
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