CHATEAU DE BEAUCASTEL

CHATEAU DE BEAUCASTEL BIO
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC

CHATEAUNEUF-DU-PAPE
APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Art.-Nr. 46847

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277OWEn(Teck)

BLANC

2023 | 0,751
CHARAKTER

Ein Monument! GroRRe aromatische Dichte mit
Pfirsichnoten, schéner Wiirze und groBer Komplexitat.
Angenehmes SauregerUst, anhaltende Lange mit

salzigem Finale.

FARBNUANCE
Strahlend goldfarben

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

zu kraftigen hellen
Gerichten, gegrilltem
Fisch, Ziegenkase

AUSBAU

Ausbau und Reifung im
Barrique und Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Chateau de Beaucastel

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Chateauneuf-
du-Pape

REBSORTE(N)

Roussanne, Grenache
blanc, Picardan, Clairette,
Bourboulenc

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

14%vol | 2g/1'| 2,849/l

TRINKTEMPERATUR
8-10°C
Mis en bt par Sté Fermiére des

Vignobles Pierre Perrin Chateau de
Beaucastel -84350 Courthézon - Fra

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

FR-BIO-01

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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