
CHÂTEAU DE BEAUCASTEL BIO
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOC
1,5L
2021 |  1,5 l

FARBNUANCE
Dunkelrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
klassisch zu Gänsebraten,
kräftigem Geflügel
allgemein, auch Wild, Käse

AUSBAU
Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Château de Beaucastel

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Châteauneuf-
du-Pape

REBSORTE(N)
Grenache, Mourvedre,
Syrah, Counoise,
Cinsault,...

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14,5 % vol | 0,8 g/l | 5,2 g/
l

TRINKTEMPERATUR
15 °C

Mis en bt par Sté Fermière des
Vignobles Pierre Perrin Château de
Beaucastel -84350 Courthézon - Fra

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

FR-BIO-01

CHARAKTER
Elegant und perfekt. Verbindet Aromen roter Früchte mit
einer ledrigen Note in größter Komplexität und Vielfalt.
Dichte Struktur, feine Tannine und größte Harmonie.

Art.-Nr. 46846

Mack & Schühle AG
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