KESSLER 4%

KESSLER SEKT BLANC RESERVE

VINTAGE
2018 0,75 |

CHARAKTER

Monatelanges Feinhefelager in den historischen
Kellergewolben von Kessler sorgt fiir ein vielfaltiges
Aromenspektrum, beginnend mit intensiver Birne, Quitte und
saftiger Orange begleitet von feinen Mandelnoten. Der lange
Nachhall hinterlasst einen mineralischen Eindruck.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Zartes Goldgelb mit zarten ANBAUGEBIET
griinen Reflexen Deutschland
GESCHMACK REBSORTE(N)
Extra Herb Chardonnay, Pinot Noir
SERVIERVORSCHLAG A!,KOH(’)kL | RESTZUCKER |
Fisch, Meeresfriichte SAURE

12 %
AUSBAU
Stahltank, im Anschluss TRINKTEMPERATUR
Flaschengarung 10°C
MARKE | PRODUZENT AUSZEICHNUNGEN
Kessler Sekt 92+ Punkte Falstaff (2024)

EXTRA BRUT

Kessler Sekt GmbH & Co.KG, Georg-

Q Christian-von-Kessler-Platz 12-16, 73728
E S O L E Esslingen

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 46607
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