
FÜRST CASTELL BLANC DE
BLANC BRUT TRAD.
FL.GÄRUNG
0,75 l

FARBNUANCE
zartes Hellgelb

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG
Aperitiv, Vorspeisen

MARKE | PRODUZENT
Fürstlich Castell'sche
Domäne

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Franken

REBSORTE(N)
Silvaner, Riesling

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
11 %

TRINKTEMPERATUR
7-9 °C

Fürstlich Castell'sches Domänenamt,
97355 Castell

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Strahlende Aromatik die an Apfelschale und Pomelo
erinnert. Die animierende Perlage am Gaumen sorgt für
Frische und Strahlkraft. Eine zarte mineralische Struktur
gibt Halt und Spannung.

Art.-Nr. 45329

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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