
FÜRST CASTELL CASTELLER
SCHLOSSBERG SILVANER GG
2018 |  0,75 l

FARBNUANCE
Kräftiges Gelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Auf der Haut gebratenes
Filet vom Wildfangzander,
Nussbuttersoße,
geschmortes Sauerkraut,
Pfeffer-Quitte, Thymian-
Polenta

AUSBAU
Großes Holzfass mit langem
Hefelager

MARKE | PRODUZENT
Fürstlich Castell'sche
Domäne

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Franken

REBSORTE(N)
Silvaner

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 0,7 g/l | 6,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Fürstlich Castell'sches Domänenamt, 97355
Castell

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Noten von Feuerstein und Steinobst, Birne und Pfirsich. Am
Gaumen schöne Frucht gefolgt von einer präzisen Mineralität
und einer leichten Salzigkeit.

Art.-Nr. 45325

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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