
FÜRST CASTELL FRAENZI WEISS
0,75 l

FARBNUANCE
zartes Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
zum Aperitif, gebeizte
Forelle mit Gurkensalat,
Desserts

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Fürstlich Castell'sche
Domäne

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Franken

REBSORTE(N)
Scheurebe, Bacchus, Kerner,
Müller-Thurgau, Silvaner

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
11 %

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Fürstlich Castell'sches Domänenamt, 97355
Castell

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Aus heimischen Trauben Frankens gekeltert, setzt sich
FRAENZI aus Scheurebe, Bacchus, Kerner, Müller-Thurgau und
Silvaner zusammen, die ihm eine einladende Aromatik
verleihen. Wohlwollend und aromatisch nach Weinbergpfirsich
und Stachelbeere duften, mit fein prickelnder Perlage und viel
Schmelz.
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