cg Furstlich
Castell'sche
Domane

FURST CASTELL CASTELLER
KIRCHBERG WEISSBURGUNDER
VDP.ERSTE LAGE TR.

m 2022| 075
CHARAKTER
Mineralienreicher Gipskeuper pragt mit straffer Frische, die

von Wiesenkrautern und Pfefferminze erganzt wird.
Puristische Frucht, vielschichtige Wiirze und langer Nachhall.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

zartes Hellgelb ANBAUGEBIET
Deutschland, Franken

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Weil3burgunder

SERVIERVORSCHLAG

Rehkeule mit ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

Kartoffelstampf und Birnen-
Chutney, Pasta mit
Waldpilzen und kréftigen
Saucen, gerducherter Lachs TRINKTEMPERATUR

12,5 % vol | 0,4 g/1| 6,4 g/l

10-12 °C
sn AUSBAU
@ Vergoren und ausgebaut im Euarss::elilch Castell'sches Doménenamt, 97355
Furst Castell groBen Holzfass (fréankische
EIChe) * Durch verschiedene Faktoren kann es
STELLER unterjahrig zu abweichenden Werten
D nepY kommen.
CHBERG MARKE | PRODUZENT
URGUNDER Firstlich Castell'sche Enthélt Sulfite
Domaéne

Art.-Nr. 45321
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