
FÜRST CASTELL WEISS- &
GRAUBURG. GUTSWEIN TR.
2022 | 0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb mit grünlichen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Hähnchenbrust mit
Ofenkartoffeln, würzige
Pastagerichte, gegrillte
Zucchini

AUSBAU
Anteiliger Ausbau im großem
Holzfass (fränkische Eiche)

MARKE | PRODUZENT
Fürstlich Castell'sche
Domäne

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Franken

REBSORTE(N)
Weißburgunder,
Grauburgunder

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12 % vol | 3,2 g/l | 6,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Fürstlich Castell'sches Domänenamt, 97355
Castell

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Castells Burgunder-Komposition zeigt sich vollmundig mit
Noten von heimischen Früchten, Birnen und Honigmelonen.
Harmonisch und finessenreich. Ein absoluter Allrounder.

Art.-Nr. 45317

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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