
ZONNEBLOEM CHARDONNAY
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
hellgelb mit gold-grünen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Frische Salate,
Meeresfrüchte, Fisch und
helles Fleisch

AUSBAU
zum Teil im Holz vergoren
und gelagert, für 7 Monate
auf der Feinhefe

MARKE | PRODUZENT
Zonnebloem

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Südafrika, Western Cape

REBSORTE(N)
Chardonnay

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol | 4,0 g/l | 6,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
10 °C

Importer: Distell Europe GmbH, Johannstr.
39, 40476 Düsseldorf, Deutschland

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Auf der Feinhefe gereift, ergänzt sich reifes Steinobstmit
eleganter Mineralität und cremiger Textur.

Art.-Nr. 44560

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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