
AVELEDA VINHO VERDE DOC
LOUREIRO & ALVARINHO
2022 | 0,75 l

FARBNUANCE
hellgelb mit grünlichen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Meeresfrüchtesalat, Sushi
und Thaiküche, perfekter
Begleiter zu
Hähnchenbrustfilets

AUSBAU
Pressung bei geringem
Druck, Gärung im Stahltank
bei 16-18°C

MARKE | PRODUZENT
Quinta da Aveleda

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Portugal, Vinho Verde

REBSORTE(N)
70% Loureiro, 30% Alvarinho

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
11,5 % vol | 3 g/l | 6 g/l

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Engarrafado por Aveleda, SA, Rua da
Aveleda 2, 4560-570 Penafiel, PT

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Seit 1870 wird bei Aveleda Vinho Verde gemacht. Frisch und
leicht, mit typisch feinem Mousseux. Die Mischung aus
Loureiro und Alvarinho macht diesen Wein so fruchtig und
elegant. Mit herrlichen Zitrusnoten, etwas Melisse und einem
Hauch Minze ist er der ideale Wein für warme Sommertage.
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