
DOMAINE DE LA
BRESSANDE MERCUREY
AOP
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Dunkles Rubinrot mit
violetten Reflexionen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Geflügel,
Rindfleisch, Kalb, gereifte
Käse

AUSBAU
Betontank, 12 Monate in
Eichenfässern

MARKE | PRODUZENT
Domaine de la Bressande

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Rully

REBSORTE(N)
100% Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Mis en bouteille à Nuits-Saint-George
par emp 214641 - France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ein herrlicher Bouquet von frischen roten Früchten udn
eleganten Toastnoten. Ein komplexer Pinot Noir mit
samtigen Tanninen und rund am Gaumen. Zwölf Monate
im Eichenfass ermöglichen diese wunderbare Struktur
und Vielseitigkeit. Ein großartiger Pinot Noir!

Art.-Nr. 43385

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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